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Tous nos plats sont élaboreés et cuisinés sur place par notre équipe de cuisine
Un plat végétarien est proposé chaque jour

m Agriculture biologique Local :g Haute Valeur Environnementale iﬁ:}g Label rouge

La cheffe d’établissement Le gestionnaire La cheffe de cuisine
C. WELLENREITER T. CONNAN G. HELUARD



	MENU
	Semaine  du  08 au 12 juin 2026
	MARDI
	Entrée
	Plat
	Dessert
	LUNDI

	Entrée
	Plat
	Dessert
	JEUDI

	Entrée
	Plat
	Dessert
	VENDREDI

	Entrée
	Plat
	Dessert
	Tous nos plats sont élaborés et cuisinés sur place par notre équipe de cuisine
	Un plat végétarien est proposé chaque jour





