MENU -
F ~—
4) SEMAINE DU 02 AU 06 MARS 2026 (le &vilaife

LUND! ﬂf@é w MARDI %

T‘)
@/zz‘/zee ,
[ oretice
Carottes rapées
ou \ Salade composée [
Céleri remoulade
Ot
Ot
.o &\
Steak haché i Tajine de poulet
Petits pois / Carottes [ Semoule [
Salade verte (© Salade verte @
Fromage /i (* Créme dessert [}
Fruits de saison [ Ananas roti P s

@—a@\@@\@/@%ﬁ) m@\@@\%
o JEUD! . 77 venoren “@
GV Gontiee
Potage de saison Salade picarde

ou 48] ou A8

CakQuK SR Carottes mimosa

Roti de boeuf

Poisson
Sauce roquefort Riz [
Gratin de pommes de terre Julienne de légumes

et Carottes Eﬁ

éillade verte @ Salade verte (g,

Yaourt [ @) Yaourt fIl] ©®
O/ Jeaseid OfJessert
Patisserie [ Fruits de saison [}

B oon T Teny He ooss T Teny

Origine des viandes servies : France (vbf)(Décret n°® 2024-171 du 04/03/2024)
Tous nos plats sont élaborés et cuisinés sur place par notre équipe de cuisine
Un plat végétarien est proposé chaque jour
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