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Crudités de saison @
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Cordon bleu @
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Ille & Vilaine
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Cheeseburger

Potatoes Piij©)
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... et Courage a ceux qui passent
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le brevet

Bonnes vacances...

Glace @

Origine des viandes servies : France (vbf)(Décret n°® 2024-171 du 04/03/2024)
Tous nos plats sont élaboreés et cuisinés sur place par notre équipe de cuisine
Un plat végétarien est proposé chaque jour
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